
 

MENUS 
 

Lundi 29 juin 

 Courgettes en salade   

 Sauté de bœuf – Poêlée  de légumes 

Glace vanille et fraise  

Mardi 30 juin  

 Salade de petit épeautre – Chili – Haricots rouges - Maïs 

 Viandes diverses 

 Camembert ou Vache qui Rit – Eclair à la vanille 

 

Jeudi 02 juillet 

Œuf dur 

 Frites ou spaghettis ou pois cassés 

 Assortiment de desserts 

 

Vendredi 03 juillet (repas froid) 

Melon – Jambon cru 

 Sandwich au thon/boursin/salade verte - Chips 

 Banane    

 

 

Bio     Fait maison   Label rouge  Viande française 

 Haute valeur environnementale   Produit local 


